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LE RESEAU DEVELOPPEMENT DURABLE 

DES LYCEES AGRICOLES PUBLICS  

DE BASSE - NORMANDIE  :  

 

VERS UNE DEMARCHE GLOBALE  

DE DEVELOPPEMENT DURABLE 
 

 

 

 

Le D®veloppement Durable est aujourdõhui une notion essentielle du monde actuel, au 

cïur de nombreuses pr®occupations : de la sphère privée au niveau international. Il est 

essentiel de lõaborder dans le cadre de lõenseignement mais aussi dõactivit®s p®ri 

éducatives pour former les élèves futurs citoyens. Cette notion est présente dans  les 

r®f®rentiels des dipl¹mes du minist¯re de lõagriculture mais les lyc®es agricoles publics 

de Basse-Normandie ont souhait® depuis plusieurs ann®es sõassocier pour ®tendre la 

réflexion, la démarche et partager leurs expériences.  

 

 

 

1.  LE RESEAU DEVELOPPEMENT  DURABLE DES LYCEES 

AGRICOLES PUBLICS DE BASSE- NORMANDIE  

A partir de 1999, des enseignants de techniques et des chefs dõexploitation des lyc®es 

agricoles de Basse-Normandie ont mis en place, dans le cadre du programme PNADDD 

(Programme National Agricult ure Durable et Développement Durable), le réseau 

agriculture durable. Deux établissements (Sées et Coutances) se sont inscrits comme 

établissements pilotes.  

 

En 2002, lõarriv®e dans le r®seau dõenseignants de mati¯res moins techniques a permis 

dõ®largir le champ des th®matiques abord®es (les d®chets, lõalimentation, consommation 

dõ®nergieé). Le r®seau Agriculture Durable sõest transform® en r®seau D®veloppement 

Durable. Il sõappuie aujourdõhui sur des enseignants dõagronomie, de travaux paysagers 

mais aussi dõ®conomie, dõ®ducation socioculturelle, de biologie, dõhistoire- g®ographieé 

 

Ce réseau regroupe les 6 établissements publics agricoles de Basse -Normandie ( sur 7 

sites) avec une animation régionale (équivalente à mi -temps) et des animateurs locaux 
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par ét ablissement. La pérennisation des animateurs locaux favorise la continuité des 

actions et la d®finition de projets r®gionaux ¨ moyen termeé Ses objectifs sont la 

promotion des notions de d®veloppement durable et dõ®co-responsabilité, avec des 

pratiques édu catives innovantes, par le biais dõinitiatives locales mais aussi dõactions ¨ 

portée régionale.  

 

Financ® jusquõen 2004 par le Minist¯re de lõAgriculture et de la P°che, puis par les 

®tablissements, il b®n®ficie depuis 2007 dõune subvention de la R®gion  pour le volet 

animation régionale . 

 

 

 

Son fonctionnement

Une animation r égionale et  
une animation par établissement

Coutances

Saint -Lô -Thère

Saint -Hilaire 
du Harcou ët

Le Robillard

Alen çon
Sées

Vire

 
 

 

 

 

 

Pour lõann®e 

2008 - 2009  :  

Les animateurs locaux Développement Durable  

Coutances Dominique Beck et Roseline Benoist  02.33.19.41.10 

Saint - Lô ð Thère  Sylvie Moulin, Line Lecomte et Honorine Clérot  02.33.77.80.80  

Vire  Thierry Lorand et Dominique Zannier  02.31.66.18.10 

Le Robillard  Fred Guais et Benoit Lebouteiller  02.31.42.61.10 

Sées Emmanuel Bossis 02.33.81.74.00  

Alençon Sandrine Malaterre  02.33.28.09.96  

Saint - Hilaire du 

Harcouët  

Luc Lecarpentier et Frédérique G iffaut  02.33.91.02.20  

   

Animateurs régionaux  Luc Lecarpentier et Frédérique Giffaut  02.33.91.02.20  

 

 

 

 

 



 3 

Le réseau publie 3 à 4 fois par an un journal régional présentant les actions menées 

autour dõun th¯me commun ¨ tous les ®tablissements : 

Ainsi, en 2007 -2008  : le numéro de novembre reprenait les activités de la semaine du 

goût et la première rencontre régionale des éco délégués, le numéro de février 2008 

faisait le tour des ateliers et exploitations des lycées agricoles et leurs activités sur la 

durabilité et enfin celui de mai un bilan des actions menées durant la semaine du 

développement durable (du 1er au 7 avril 2008). Pour 2008 -2009, le numéro de 

décembre 2008 portera sur la semaine du goût et la rencontre des éco -délégués du 19 

novembre à Coutances 

 

   

Couverture des 3 derniers numéros 

 

Le réseau a proposé dans tous les lycées agricoles une charte commune  : 10 gestes 

citoyens et éco -responsables 

 

 

La charte Eco - responsable  

10 gestes citoyens et éco - responsables  

1. Je  trie mon papier  et je le  recycle  en feuille de brouillon  

2. Je préfère les piles rechargeables , sinon, je les jette dans le container adapté  

3. Jõ®teins les lumières et  les appareils au  lieu de laisser en veille  

4. Je prends  des douches rapides  afin  de na pas gaspiller lõeau 

5. Si cõest possible, je v®rifie que le radiateur est ®teint avant dõouvrir la fen°tre 

6. Jõaère ma chambre au moins 10 minutes par jour  

7. Je préfère le co-voiturage  et je fais mes petits déplacements à pieds  

8. Je conduis souplement et moins vite  

9. Je préfère manger des produits de saison et locaux  

10. Je respecte les autres  et leur travail  
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2. LES ACTIONS DU RESEAU  

 

Différents domaines de travail sont abordés au sei n du réseau. Un thème commun  peut 

°tre d®fini pour lõann®e mais les ®tablissements sont libres de r®aliser des actions les 

plus diverses.  

Les idées de travail sont pr oposées soit au sein du r®seau, soit sur proposition dõun des 

membres ou ¨ la  demande dõun partenaire  : organismes et associations dõ®ducation ¨ 

lõenvironnement, administration et agence (exemple ADEME, DIRENé), collectivit®s 

territoriales... Le but étant de mutualiser  les expériences, les analyses et dõaméliorer 

nos pratiques pédagogiques. 

 

 

1.1.  Lõagriculture 

Chaque établissement est constitué de centres de formation  (lycée, CFA et CFPPA) mais 

possède  également une exploitation agricole voire un  atelier technologique.  

Il y a ainsi  

- 6 exploitations agricoles , représentatives des productions régi onales, 

reparties sur tout le territoire bas -normand, basées sur le système de 

production dominant de la région : lait + viande + pommes. Chacune 

développe des problématiques spécifiques  : le séchage en grange, 

lõexp®rimentation foin, lõautonomie alimentaireé et en parall¯le des ateliers 

diversifiés (porcs, ovins, vaches allaitantes, céréales, atelier cidricole) . 

-  une exploitation horticole et maraîchère  largement ouverte sur son 

territoire et développant la vente directe . 

- 4 ateliers technologiques ( une tra nsformation fermière, un hall 

technologique et 2 centres équestres) . 
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LES EXPLOITATIONS AG RICOLES  ET LES ATELIERS TECH NOLOGIQUES DES 

LYCEES  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                           

 

                                                 

                                 

 

 

 

 

 

 

LIENS SITE DRAF 

               

EXPLOITATION AGRICOLE  

Directeur : Bertrand SUFFISSAIS et 2 UTH 

SAU 62 ha 

- Atelier lait : 164 000 litres de lait 

- Atelier taurillons 

- Atelier vaches allaitantes 

- atelier cidricole : pommes calvados AOC 

- Service expérimentations  fourragères (maïs) 

Etude de projet de conversion en agriculture biologique  

 

CENTRE EQUESTRE 

Directeur : Nicolas DUPREZ et 4 UTH 

90 chevaux et poneys 

Spécialités : concours complet, CSO, élevage équin 

EXPLOITATION AGRICOLE  

Directeur : Bruno MONDIN  

SAU : 64 ha et 2 UTH 

- Atelier lait : 302 000 litres  de lait 

- Atelier bîufs ¨ lôherbe 

- Atelier culture tourné vers 

lô®levage 

- Atelier cidricole : pommes de 

table, cidre, jus de pommes 

 

EXPLOITATION HORTICOLE 

ET PAYSAGE 

Directeur Gilles CLOITRE et 2.7 

UTH 

- Productions florales (plantes à 

massifs, fleurs coupées, potées 

fleuries, diversification légumes) 

- Aménagement paysager : jardin 

botanique 

 

EXPLOITATION AGRIC OLE 

Directeur : Claude TAPIN 

SAU : 75 ha et 2.5 UTH 

- Atelier lait : 256 000 litres de lait  

- Atelier bîufs  

- Atelier porc (naisseur engraisseur partiel), projet une 

porcherie verte 

- Atelier cultures : maïs ensilage, blé 

- Atelier cidricole : pommes, jus de pommes, calvados, 

apéritif à base de cidre 

 

HALL TECHNOLOGIQUE  

Directeur : Jean-Paul SERVAIS et 6 UTH 

- Atelier lait : transformation de 88 000 l de lait de 

lôexploitation du lyc®e en lait pasteuris®, beurre, cr¯me, 

fromage frais, yaourt, camembert au lait cru, fromage à pâte 

molle et fromage à pâte pressée 

- Atelier génie alimentaire : produits de panification et de 

compote de pommes 

- Laboratoires de biochimie et de microbiologie 

EXPLOITATION AGRICOLE  

Directeur : Frédéric LAUNAY 

SAU : 153 ha et 3 UTH 

- Atelier lait : 300 000 litres de lait AOC 

- Atelier bîufs 

- Atelier grandes cultures : blé, orge, triticale, pois, colza 

- atelier cidricole : cidre AOC, jus de pomme, calvados AOC 

- Centre équestre avec 3 UTH, 15 chevaux, activités : concours 

complet, horse ball et attelage 

- Service expérimentations fourragères avec 2 UTH 

EXPLOITATION AGRICOLE  

Directeur : Jean-Paul ROUSIERE  et 5.5 UTH 

SAU : 55 ha  

- Atelier lait : 240 000 litres de lait en projet AOC 

- Atelier Boeufs (race normande) vers lôAOC 

- Atelier porc (porcs charcutiers) 

- Atelier lapin 

- Atelier canards gras 

- Atelier de transformation  fermière et de 

commercialisation (90 000 bocaux/ an sous la 

marque du lycée « Saveurs du Bocage » 

(Directeur : Richard BOUTIN)   

 

EXPLOITATION AGRICOLE  

Directrice: Stéphanie AUDRAIN et 2.5 

UTH 

SAU : 93 ha 

- Atelier lait : 265 000 litres de lait  

- Atelier cultures de vente : blé, orge, 

pois, maïs, colza 

- Atelier cidricole : cidre, jus de pomme, 

vinaigre, apéritif à base de cidre avec un 

projet de conversion en agriculture 

biologique 

- Atelier volailles : conservatoire de 

races avicoles et valorisation dôune race 

(la Merlerault) 

 

CENTRE EQUESTRE 

Directrice : Marie-Laure BOUEY et 6.8 

UTH 

70 chevaux et poneys 

Activités : concours complet, poney 

games, animations diverses 

SAINT-LÔ 

-THERE  

COUTANCES 

LE   ROBILLARD  

SEES 

VIRE  

SAINT-HILAIRE  
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Le th¯me de lõagriculture permet  dõ®changer entre responsables dõexploitation et 

enseignants techniques depuis plusieurs années. Des trava ux dõexp®rimentation ont ®t® 

entrepris   au sein des lyc®es: mesure de la croissance de lõherbe, d®sherbage m®canique, 

expérimentation de mélange s céréalier s et de prot®agineux valoris®s dans lõalimentation 

des animaux mais également des visit es à thème (de s systèmes différents, innovants, ..). 

Lõint®r°t est de pouvoir valoriser ces recherches, ces visites, ces travaux dans les 

enseignements techniques.  

 

                                  

            Démonstration de matériel            Visite dôexploitation, veaux de boucherie           Atelier de poules pondeuses  

 

 

 

LõENQUETE PLANETE 

Dans le cadre dõun module dõenseignement de BTS ACSE (Analyse et conduite de 

syst¯me dõexploitation), les ®l¯ves du lyc®e agricole de Coutances ont r®alis® le bilan 

PLANETE des exploitations des lycées agricoles de Basse -Normandie en utilisant lõoutil 

de diagnostic SOLAGRO (association environnementale qui propose et conçoit des 

techniques et des pratiques relevant dõune gestion ®conome, solidaire et de long terme 

des ressources naturelles) en partenariat avec le FRCIVAM (fédération régionale de 

centres dõinitiatives pour valoriser  lõagriculture et le milieu rural).  

 

      

        Photo de classe des BTSA ACSE de Coutances 

 

 

 

 

 


