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Contexte

Restauration collective de Couëron: 1 cuisine 
centrale , 6 restaurants scolaires, 3 centres de loisirs

1 projet de service axé sur la lutte contre le 
gaspillage alimentaire, au travers de l’éducation au 
goût



Titre Calibri 40ptQuelques actions d’éducation alimentaire en 
2018/2019

Animation petits 
déjeuners sur une école

Commission restauration 
avec les enfants



Titre Calibri 40ptQuelques actions d’éducation alimentaire en 
2018/2019

Animation « produits 
bio »

Animation « glace 
artisanale » (TAP)



Titre Calibri 40ptQuelques actions d’éducation alimentaire en 
2018/2019

Animation « miel » Actions de lutte contre le 
gaspillage alimentaire



Perspectives d’actions 2019/2020

Formation Clémantine: agents « Ambassadeurs du 
goût »

Projet transverse  école maternelle/ville / centre 
socio culturel / représentants de parents d’élèves, 
autour de la thématique de lutte contre le gaspillage 
alimentaire

Charte ville active PNNS



Perspectives d’actions 2019/2020

Poursuite de la lutte contre le gaspillage 
alimentaire

Mise en œuvre EGALIM avec 1 repas végétarien par 
semaine



Conditions de réussite … et conclusion

Education alimentaire = projet socle du service restauration 
collective

Transversalité entre les différents acteurs indispensable

Lutte contre le gaspillage alimentaire contribuant à 
améliorer/intensifier les actions d’éducation au goût

Enjeux budgétaires et de temps “humain” à consacrer
conséquents


