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Les principaux chiffres

Distribution, commercialisation

43,8 % des exploitations commercialisent en circuits courts

54 établissements de restauration collective soit environ 

9000 repas servis par jour (hors entreprise)

Plus de 90 commerçants, artisans, magasins alimentaires de 

proximité

6 grandes et moyennes surfaces

5 Amaps

Plus de 5 épiceries associatives, magasins de producteurs, 

épicerie vrac…
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Un PAT avec quels objectifs ?

POUR : relocaliser l’alimentation et tendre vers une 
alimentation durable.

➢ Stratégie territoriale sur l’alimentation

➢ Structuration des circuits alimentaires de proximité

➢ Actions sur Alimentation et environnement-santé-social

Des actions concrètes sur :

La production, la logistique, la promotion, la sensibilisation, 
le développement d’activités nouvelles…
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Le processus de construction

– Cheminer pour créer le PAT et 
installer le réseau

Diagnostic Ateliers

Constats
Forces 
Faiblesses

Leviers
Dynamiques
Moteurs

orientations stratégiques

Forum
Pistes d’action

Stratégie – plan d’action

Thématiques, axes 
d’intervention

Prospective 
AVEC
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Le plan d’action du PAT LLA
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Pour une alimentation saine

frais

De 
saison

bruts

variés

Des produits 
accessibles

Des 
exploitations 
en transition

Le PAT:

- Créer les conditions 
favorables

- Soutenir

- Impulser

- Mettre en réseau

Une cuisine 
de qualité


